Kolde Veurgerechten

Kise van de schidpe

Schapenkaas met rauwRost en olijven

D: Schafskise mit Raltem salat und Oliven
E: Sheep cheese with salat and olives

Wenters Naegelholt
Carpaccio van Naegelholt met oude Raas

D: Luftgetrocknetes Rindfleisch der Region
E: Airdryed Beef from the region

Naegelholtham met paeper
Luchtgedroogde ham met peper, oude Raas en
Rruidendressing

D: Luftgetrockneter Schinken
E: Air dryed pork with cheese

Garnalen
op een bedje van sla met cocRtailsaus

D: Garnelen salat mit cocktailsosse
E: Prawn salat with cocktail sauce
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Warme Veurgerechten

Gevulde tomaat
spinazie, room en Raas vleugje paprika

D: Gefiillte Tomate
E: Tomato stuffed with spinach

Knoflookgarnalen
in Rruidenboter met spekjes

D: Scampies in Krduterbutter
E: Prawns in herbbutter with garlic

Kip met pasta
met gemengde groente en romige saus

D: Hiinschen mit Nudeln und Rahmsosse
E: Chicken with pasta and creamsauce
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Natte Veurgerechten

Tomatensoep
Licht gebonden en huisgemaakt

D: Leichtgebundene Tomatensuppe
E: Tomato soup

Kippensoep
Lekker romig met wat Rerrie

D: Gebundene Hiihnersuppe
E: Chickensoup

Schorsenerensoep
met groenten en croutons

D: Schwarzwurzelsuppe
E: Salsify soup

Franse Uiensoep
een Rlassieker, overbakken met Raas

D: Zwiebelsuppe mit Kise iiberbacken
E: French onion soup

Groentesoep
met verse groenten en balletjes

D: Gemiisesuppe
E: Vegetable soup




Warm Aet'

Gevulde Varkenshaas

met spinazie, mozzarella en zongedroogde tomaat

D: Geflillte Schweinelendschen
E: Porktenderloin filled with spinach

Varkenshaas
met gebakken champignons , ui en spek,

D: Schweinelendschen, Champ/Zwiebeln
E: Porktenderloin, onions/muschrooms

Ribroast

Stoere varkgnssteack met Rruiden

D: Schweine Steack mit Krduter
E: Pork steack with herbs

Spareribs
licht zoet gemarineerd

D: Schweineribschen, leicht Siiss mariniert
E: Spare ribs, sweetly marinated

Schnitzel

met pepersaus of champignonroomsaus

D: Schnitzel mit Pfeffer- oder ch/rahmsosse
E: Schnitsel with pepper or mushroomsauce

Schnitzel

overbakRen met brie en tomaat

D: Schnitzel m. Brie und Tomate tiberbacken
E: Schnitsel grilled with brie and tomato

* Alle hoofdgerechten worden geserveerd met bijpassende

garnituur.

* Alle Hauptspeisen werden serviert mit verschiedene
Beilagen.

* All maindishes are served with garnishing
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Hollandse Biefstuk,

met champignons en Rruidenboter

D: Rumsteack mit Champignons
E: Steack with mushrooms

Hollandse Biefstuk,

met pepersaus

D: Rumsteack mit Pfeffersosse
E: Steack with peppersauce

Entrecite
Lendebiefstuk met Rruidenboter

D: Rindslendesteack mit Kriuterbutter
E: Sirloin of beef with herbbutter

Kalkoenfilet, lekker zacht viees

met een rode portsaus

D: Truthahnmedallion mit Portsosse
E: Turkeyfilet with portsauce

Gebakken lamsRoteletjes

met een rode wijnsaus

D: Koteletchen vom Lamm m. Rotweinsosse
E: Lamchops with redwinesauce




Zwemmend Vleisch

Gebakken zalm

met Hollandaisesaus

D: Lachs mit Sosse Hollandaise
E: Salmon with sauce Hollandaise

Slibtongetjes

in boter gebakRen met witte wijn
D: Kleine Seezunge mit weisswein
E: Young sole with white wine

Schelvis

met remouladesaus en wat citroen

D: Schellfisch mit Remouladensosse
E: Haddock withlemon and remoulade

* Alle hoofdgerechten worden geserveerd met bijpassende
garnituur,

* Alle Hauptspeisen werden serviert mit verschiedene
Beilagen.

* All maindishes are served with garnishing
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Naogerechten

Citroen/lemon ifs
met rood_fruit en slagroom

D: Zitronen Eis mit Obst und Sahne
E: Lemon Ice cream with fruit and wipped cream

Pecon toffee meringue
met chocoladesaus en slagroom

D: Pecon toffee Meringue m. chocososse
E: Pecon toffee Meringue wtih chocosauce

Vanille Ijs

met warme Rersen, een RlassieRer

D: Vannille Eis m. warme Kirschen u. Sahne
E: Vanilla ice with warm cherries

Sinaasappel bavarois
met aardbeiensaus en slagroom

D: Orangenpudding mit Erdbeersosse
E: Orange pudding with strawberriesauce

Verse fruitsalade met slagroom

D: Frischer Obstsalat mit sahine
E: Fresh fruit salat with whipped cream
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